COCiNA PARIA EMANCIPADOS

ORGANIZA:

Tarta de queixo e cuallada

Comité Universitario
Campus Ourense

Ingredientes: COLABORA:
1[. denata

2 sobres de cuallada

125 grs. de azucre

350 grS. queixo de untar

Asociacion cultural

/2 L. de Ie{te . - As Ottigas
Caramelo liquido
Biscoitos ou galletas - .‘4/
(ST e i
B = | Utensilios:
Elaboracién:
Molde
: .. Batedora
1. Cubrir 0 molde de caramelo liquido.
Cub mol aramelo lig S
2. Coller todos os ingredientes, menos 0S bisCoitos, e batelos ata que Culler
quede unhha Crema sen grumos. Coador
3. Pofier O lume todo e remexer ata que ferva.
¢. PBotar sobre 0 molde Caramelizado cun coador.
5. Cubrir cos biscoitos ou galletas.
6. Deixar no refrixerador alomenos 12 horas e |0go servVir.

Anhotacions:

Ce hon temos Caramelo podemos facelo hos Coh auga e azucre:

1. Botar hunha tixola azucCre e unh pouco de limon.

2. Mover a tix0la para ir Caramelizando.

3. Botar auga quente pouco a pouco (media de auga por dlas de azucre.



